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} TRATTORIA LOCANDA DINO A SAN COLOMBANO

Un importante riconoscimento
alla piu antica trattoria di Scandica

Da oltre un secolo la “Trattoria
Locanda Dino”’ e sinonimo di qualita
e buona cucina tradizionale fiorentina.
Quest 'anno ha ricevuto
['importante premio “Acciaiolo”
dal Comune di Scandicci.

ll ingrazio il Sindaco
e la Giunta e dedi-

co questo premio a

chi mi ha preceduto:

i nonni i genitori e

gli zii per aver fatto

nascere e mantenere questa
trattoria e ringrazio anche tut-
ti i clienti per il loro sostegno
in questi 116 anni di attivita”.
Queste le parole che Paolo
Raveggi ha pronunciato nel ri-
cevere dalle mani del Sindaco
Simone Gheri e dell’Assessore
al commercio Andrea Giorgi,
il premio “Acciaiolo” storicita e
qualita per la Trattoria Locan-
da Dino di San Colombano di
cui e titolare. Il premio & stato
consegnato nellambito della
quarta edizione di “Imprese a
tavola” organizzata dal Comu-

ne di Scandicci in collabora-
zione con Confesercenti, che
si € svolta il 10 luglio il Piazza
Matteotti. La “Trattoria Dino” &
un fiore all'occhiello per il ter-
ritorio di Scandicci dal 1897,
quando Giuseppe Raveggi det-
to “Geppo”, insieme alla moglie
Amabile apri una bottega nel
piccolo borgo di San Colomba-
no, sito nel comune di Casellina
e Torri (oggi Scandicci), che in
poco tempo divenne il luogo di
ritrovo per il paese e non solo,
dove si poteva mangiare, farsi
un “gottino” di vino, fare la spe-
sa, giocare a carte e stare in
compagnia. Di generazione in
generazione, da bottega con
mescita a trattoria, oggi dietro
ai fornelli ¢’@ Paolo, bisnipote
di “Geppo”, che porta avanti,

insieme alla sorella Anna Ma-
ria, la zia Doriana e la moglie
Sabrina, un locale dove ancora
0ggi, dopo tanto tempo, si re-
spira quell’aria di calore fami-
liare, tipica delle vecchie botte-
ghe, un locale dove ogni piatto
“racconta” la passione per la
buona cucina della tradizione
fiorentina di una volta, sempli-
ce ma di alta qualita; la stessa
passione che ha caratterizzato
tutte le generazioni dei Raveg-
gi. Non solo le buone forchette
locali apprezzano le specialita
della trattoria, ma tanti clienti da
fuori, e da qui sono passate an-
che personalita come Marcello
Mastroianni, Catherine Deneu-
ve, Roberto Vecchioni, Claudio
Baglioni e altri, compresi tutti i
sindaci di Scandicci che si sono

avvicendati negli anni. “Grazie
a Geppo, al babbo, alla mam-
ma e agli zii - dice Paolo - che
in tempi duri, molto piu duri di
0ggi, sono riusciti a far nascere
e crescere una piccola e onesta
bottega”. Una bottega che oggi
vanta elogi sulle piu importanti
guide gastronomiche, come le
Osterie d'ltalia e il Touring Club
e che ha celebrato nel 2007 i
110 anni di vita con una gran
festa, con molti partecipanti e
riconoscimenti, essendo anche
stato inserito, unico ristorante di
Scandicci, nel registro naziona-
le delle imprese storiche. Dal
2005 sopra alla trattoria, dove
prima si trovava I'abitazione di
famiglia, € nata anche la “Lo-
canda Dino”. “Il ristorante esiste
da piu di 100 anni quindi questo
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L'unico specialista delle persiane,
sverniciatura, restauro e verniciatura
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PIOGGIA E VENTO NEVE E FREDDO CALDO E SOLE

..HANNO RIDOTTO LE TUE PERSIANE COSI?

Ogni infervenfo di restauro richiede esperienza, professionalita e tecni-
ca. |l ciclo di lavorazione si articola in diverse fasi e si conclude con la

verniciatura, ultimo atto necessario per regalare un nuovo aspetto ed
una maggiore durata alle persiane, provate dal trascorrere del tempo e
dall’esposizione agli agenti atmosferici.
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CHIAMA PER UN PREVENTIVO GRATUITO!!!
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